
グラスワインで明るくステイ・ホーム  
 

泡をひと口飲みた～い 

フロールス カバ・ブルット・ナトゥーレ （ジョゼップ・マザックス） N.V.      ボトル 605 円 （187ml）

スペイン、カタルーニャ                      パレリャーダ 34%、 シャロレ 33%、 マカベオ 33%  

ひと口といわず、2杯分はあります！ 

試飲会でコストパフォーマンスが高いなぁと感心したカバ。そもそもカバはその点に優れていると認識されていますが、その中でも

「やるなぁ」という印象でした。もともとサロン・ド・エヌではピチピチとした元気すぎる泡よりも、しなやかで溶け込んでいるようなスタ

イルを好んでいます。そういう視点からも良いね！と仕入れました。有機栽培ブドウを使って造る瓶内二次醗酵のスパークリング

ワイン。繊細な色合いと爽やかな口当たり、きめ細かい泡は食事との相性も抜群です！ 

 

食事を引き立てる白 ～ブルゴーニュより～ 

ブルゴーニュ・シャルドネ （ジャン・フィリップ・マルシャン） 2018             ボトル 1,650 円 （375ml） 

フランス、ブルゴーニュ                                               シャルドネ 100% 

『我々は決して大規模な生産者でもなければ、高級な生産者でもない。それを目指そうとは全く思わない。目指すのは、“身の丈に

合った”ワイン造り。お客様にとって“価格的にも品質的にもちょうど良い”ベスト・ヴァリューなワインを供給する生産者であること』

こんなスゴいことしています、と並べたてる PR も多いなか、堂々とこう謳う彼らのテイストを信じたくなる…きっとテーブルに注がれ

た彼らのシャルドネは、リラックスを誘うことでしょう！ハーフボトルなので 4杯以上楽しめます。 

 

やっぱり赤が飲みたい ～トスカーナより～ 

キャンティ・クラッシコ （レ・コルティ） 2016                              ボトル 1,650 円 （375ml） 

イタリア、トスカーナ                                  サンジョヴェーゼ 95%、 コロリーノ 5% 

イタリアワイン、ひとくち飲むと食欲わいちゃうのよね～！というお声を聞くことがあります。なぜだろう…軽快で細かいタンニンに口

の中が覆われて、何かひと口入れたくなるのかしら…？などと巡らしています。そんなイタリアワインの「顔」のひとつキャンティ。中

でも「クラッシコ」と呼ばれる古くから認定されたエリア。畑の所有は 1500 年以上前からという名門侯爵家「コルシーニ」。現皇子で

あるドゥッチョ・コルシーニ氏はワインに魅入られ、虜となったそう。チェリーの果実香にハーブやバニラ、ハッカのようなニュアンス

が絡み複雑な風味。赤い果実の風味が豊かで、芯の通ったミネラル、酸が味わいを引き締め、お食事にも上手に相乗します。 

 

やっぱり赤が飲みたい ～ボルドーより～ 

シャトー・ボーモン 2016                                             ボトル 2,035 円 （375ml） 

フランス、ボルドー、オー・メドック             カベルネ・ソーヴィニョン 50、 メルロ 47、 プティ・ヴェルド 3 

ボーモンとは美しい山。概ね平らなボルドーに山?と思われるかもしれませんが、中でも起伏のある様子を指したのか。フランス革

命以前から存在したシャトーで、マルゴー村とサン・ジュリアン村の中間キュサック村に、その壮麗な姿のシャトーは佇んでいます。

自然環境を大切にした栽培を目指すサステーナブル農法を実践しテラ・ヴィティスの認証を得ているのは、メドックではわずか 5社

のみ。その中の 1社であります。女性的な作りとも表現される、しなやかでシルキーなスタイル。タンニンはまろやかで、愛らしくフィ

ネスが感じられます。 

※フィネスとはワインの表現でよく使われるが、英語のファイン Fine 系列のフランス語で、風味のバランスが取れ上質なもの、繊

細なもの、などといった褒め言葉。 


